Qualitat vom Backer Jann — Einfach gut, weil‘s ehrlich schmeckt!
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Himmm... lisch lecker

Bdicker Janns Gebdick-ldeen — wo der Geschmack zuhause ist

So um Allerheiligen beginnt auch fiir den
Backer Jann eine besondere Zeit — die Stol-
len- und Platzchenzeit. Und so mancher
Mitarbeiter in der Backstube ,,fiirchtet” sich
schon vor dieser Zeit — denn jetzt ist die Ver-
suchung fiir eine kleine Nascherei riesen-
grof. Und meistens bleibt es nicht bei einer,
denn die Auswahl an Weihnachtsspezialita-
ten ist enorm, so dass jeder mindestens drei
Lieblingssorten findet.

Da miissen unsere Konditoren schon schau-
en, dass sie mit dem Backen noch nach-
kommen. Denn der Arbeitsaufwand fiir die

Unsere Probier-Coupons

> &

250 3,95 €

statt 4,99 €

Feine Platzchenmischung

1
gliltig bei Abgabe bis 26. November 2009 !

Weihnachtsspezialitdten ist gewaltig. Lie-
bevoll werden die Platzchen in Handarbeit
hergestellt. Und so wird ausgerollt und ge-
backen, aufgespritzt und in Schokolade ge-
taucht — bis in den Nachmittag hinein. Nach
vollbrachter Arbeit erfolgt die ,,Qualitatspri-
fung“ durch den Chef. ,,Denn ich mdchte nur
verkaufen, was mir selber schmeckt®, so Ba-
ckermeister Ulrich Jann. Was dazu notig ist,
um himmlisch leckeres Geback zu machen,
erfahren Sie auf der folgenden Seite.

5008 4,20 €
statt 5,45 €

Cranberry-Stollen

gliltig bei Abgabe bis 26. November 2009

Stollen-Probier-Tage
beim Backer Jann
am 12. und 13. November
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Immer was los — mit Backer Jann

EDITORIAL

Liebe Leserinnen und Leser,

bald ist es wieder soweit: Das Jahr neigt sich
seinem Ende zu. Bald wird der Winter Einzug
halten — mit allem, was dazu gehért: Wind,
Regen, Schnee, Frost und ... leckerem Gebdck
bei einer Tasse Tee in der warmen Stube. Ja,
die dunkle Jahreszeit ist die, in der gewdhnlich
am meisten siiBe Backwaren verzehrt, geba-
cken und gekauft werden. Deswegen soll diese
Ausgabe der BrotZeitung den Kostlichkeiten
der winterlichen Backstube gewidmet sein. Ich
wiinsche lhnen viel Vergniigen beim Lesen der
BrotZeitung und wiinsche Ihnen schon jetzt ein
gesegnetes Weihnachtsfest und einen Guten
Rutsch ins neue Jahr.

Herzlichst, lhr Ulrich Jann MAFA

Sonderpreise nur giiltig bei Abgabe zwischen
1. November und 26. November 2009

s00g 4,95 €

statt 5,95 €

Butter-Stollen

giiltig bei Abgabe bis 26. November 2009



BACKER JANN UBER DIE SCHULTER GESCHAUT

Liebe zum Handwerk und beste Zutaten

Ein Blick in die adventliche Backstube - So entstehen die Nusskrapferl beim Bdcker Jann

Wer kennt ihn nicht, den herrlichen Duft von frisch gebackenen Platzchen nach Butter und
feinen Gewiirzen? Schon am Duft erkennt die gute Hausfrau oder der Backermeister, ob die
richtigen Rohstoffe verwendet wurden. Darum nimmt der Backer Jann nur beste Zutaten, und
das schmeckt man auch. In alle Weihnachtsgebdcke — ob Stollen oder Platzchen — kommen
z. B. nur reine Butter, beste Gewiirze, grof3e, weiche, helle, in Rum eingeweichte Sultaninen.
Gerade bei den Sultaninen gibt es riesige Qualitédts-, aber auch Preisunterschiede. Trotzdem,
fiir seine Stollen macht der Backer Jann keine Kompromisse — weder beim Preis, noch bei
der Qualitdt und auch nicht in der Rezeptur. In seinem besten Stollen — dem Christstollen
— sind sogar mehr Sultaninen als Mehl, 20 % Butteranteil sowie 12 % (auf Mehl bezogen)
ganze Mandeln. Auf dieser Grundlage, der traditionellen handwerklichen Herstellungsweise,
und dem Verzicht auf Backmittel und Zusatzstoffe beruht der einzigartige Geschmack dieses
Butterstollens.

Nicht ganz so traditionell das Rezept, aber genauso lecker ist der Cranberrystollen vom Ba-
cker Jann. Die Sultaninen werden durch in Orangensaft eingeweichte Cranberries ersetzt. Er-
gdnzt durch ganze Mandeln entsteht daraus ein herrlich fruchtiger Stollen, der auch Kindern
schmeckt, die ja oftmals keine Rosinen mdgen.

Die wichtigste Zutat fiir Weihnachtsgebdck kann man allerdings nicht kaufen — die Liebe zum
Handwerk. Darum werden die Pldatzchen in Handarbeit gefertigt — wie auf der Bildserie ersicht-
lich. Und deswegen schmecken sie wie hausgemacht — und das ist das beste Kompliment,  Byttermiirbteig wird ausgerollt und iiber die
das man einem Gebdck machen kann. Schablonen gelegt ...

H

Aus Sahne, gerdsteten Niissen und feiner ... und auf die inzwischen gebackenen Pldtz-
Schokolade wird eine Fiillung gekocht ... chen aufgespritzt.

(FEFESSESREERNSSS S |

T

Nach dem Zusammensetzen werden die Krapferl in Schokolade getaucht ... ... und mit halben Walniissen garniert.

BROTZEIT.; Nr. 4 ¢ Herbst/Winter 2009 Qualitdat vom Backer Jann — Einfach gut, weil‘s ehrlich schmeckt!



DIE AKTUELLEN WOCHENANGEBOTE VOM BACKER JANN

Die Backer Jann Wochenangebote
Tolle Angebote im November

Sie waren der Renner in der Grillsaison — unser Feta Pain Paillasse und das Pain Paillasse mit Oliven. Nun sind zwar die heien Tage des Som-
mers zu Ende und damit vorlaufig die Zeit dieser Spezialitaten, doch Ihr Backer Jann halt kdstliche Geniisse des Herbstes fiir Sie parat: Das Pain
Paillasse ist natiirlich wieder mit dabei.

Diesmal allerdings prasentiert sich das saftige Brotvergniigen saisontypisch mit fruchtigen Kiirbiswiirfeln, Kiirbis- und Sonnenblumenkernen
sowie wiirzigem Curry im Teig. So schmeckt unser Pain Pailasse Kiirbis auch ohne Belag und hilt sich lange frisch.

bis Samstag, 7.11.2009

2 St. 2,75
Bienen_ii.ch )

Pain Paillasse
(Hell, Kiirbis)

4

von Montag, 9.11. bis Samstag, 14.11.2009

7508 2,85 € ki:

Bio-Laib mit Dinkel

Dinkelsemmel

Dinkelschnitte
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GENIESSEN UND SPAREN MIT BACKER JANN

Dinkel — Informationen und Hintergrund

Ein wertvolles Urgetreide wiederentdeckt

Dinkel ist eine uralte Getreideart, ein Urge-
treide, das dem Weizen sehr verwandt ist,
aber doch seine ganz eigenen Vorziige hat.
So vertragt der Dinkelanbau ein raueres
Klima und ist resistenter gegen Krankhei-
ten. Allerdings bleibt der Ertrag weit hinter
dem des Weizens zurlick. Das ist ein Grund,
warum im 20.Jahrhundert der Dinkel weit-
gehend vom Weizen verdrangt wurde. Vor
allem der 6kologische Anbau hat den Din-
kel wiederentdeckt, da er als Spelzgetreide
von Natur aus besser vor unerwiinschten
Umwelteinfliissen geschiitzt ist.

Gleichzeitig liefert Dinkel so viele wertvol-
le Inhaltsstoffe, dass schon Hildegard von
Bingen (1098-1179) es als das ,,beste Korn
ansah. Es ,macht seinem Esser rechtes
Fleisch und rechtes Blut, frohen Sinn und
freudig menschliches Denken®.

Heute sind die Vorziige des Dinkels langst
wissenschaftlich erwiesen. Dinkel liefert

Was bitte sind denn Cranberry?

In Deutschland gibt es die Cranberries auch
als Kranbeere oder Moosheere. Oft werden
die Friichte mit Preiselbeeren verwechselt,
weil sie sehr dhnlich aussehen und zur Gat-
tung der Heidelbeeren gehdren. In Amerika
schatzten sie schon die Indianer — wegen des
bittersauren Geschmacks und wegen ihrer
heilenden Wirkung.

Dinkel — das ,,beste Korn“ — ist von Natur aus
reich an wertvollen Mineralstoffen.

ca. 62 % Kohlenhydrate, 8,8 % Ballaststoffe,
12 % wertvolles Eiweif3, das in Spuren alle es-
senziellen Aminosauren enthalt, und 2,7 %
Fett. AuBerdem sind bestimmte Mineralstoffe
in Dinkel reichlich enthalten. Neben Mangan,
Eisen und Phosphor wirken sich vor allem der
hohe Magnesium- und Chromgehalt positiv
aufs Gemiit aus. Zudem ist Dinkel reich an
den Vitaminen A, E, B1, B2 und Niacin. Das
Denkvermdgen, die Konzentration sowie die
Gesundheit von Haut und Haaren profitieren

Cranberries schmecken nicht nur toll, sie
haben auch sehr viel Vitamin C. Sie stecken
voller Antioxidanzien, enthalten entziin-
dungshemmende Stoffen und helfen erwie-
senermafien z.B. bei der Vorbeugung von
Harnwegsinfektionen.

Rechnen mit Jann: 2=1,5

Beim Kauf von zwei Broten zahlt man fiir das Zweite nur die Hilfte

Keine Sorge, wir wollen jetzt nicht die Re-
geln der Mathematik tiber den Haufen wer-
fen. Nein, diese Formel steht fiir eine neue
Aktion vom Bécker Jann. Und bedeutet fiir
Sie:

Wenn Sie zwei Brote kaufen, erhalten Sie
das zweite, kleinere oder gleichwertige
zum halben Preis! Sie sparen also bei zwei
gleichen Broten 25 %!

Also, denken Sie doch mal an |hre Mutter,
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Schwiegermutter oder die nette Nachbarin
und machen Sie ihr eine Freude, indem sie
ihr gleich ein Brot mitbringen. Auf Wunsch
machen wir natirlich auch eine Schleife um
das Brot!

Oder Sie testen einmal zum halben
Preis eine neue Sorte aus dem umfang-
reichen  Bdcker Jann  Brotsortiment.

Die Aktion lauft den ganzen November.

davon.

Insgesamt wird dem Dinkel auch eine gro-
Bere Bekommlichkeit zugeschrieben. So
vertragen viele Weizenallergiker Dinkel oft
ganz gut und kdnnen daher auf Dinkelpro-
dukte ausweichen. Aber Vorsicht: Dinkel
enthdlt Gluten, so dass Menschen mit Glu-
tenunvertraglichkeit (Zéliakie, Sprue) auch
auf Dinkel verzichten miissen.

Erndhrungsinformation
Bio-Laib mit Dinkel:
100g enthalten im Durchschnitt:

Brennwert: 827 kJ / 198 kcal
Eiweif: 6,8g
Kohlenhydrate: 39,88

Fett: 1,28

100g enthalten im @: 3,3 BE

1BE= 308

Alle Werte sind berechnet, nicht gemes-
sen und unterliegen natiirlichen
Schwankungen!
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BACKER JANN INSIDE

Jede Menge Frische...

... Und das an sieben Tagen in der Woche - zum Beispiel in der Schrobenhausener Lenbachstraf3e

- o .. =

Filialleiterin Maria Stromer (re.) hat viel zu tun — und viele tolle Angebote fiir ihre Kunden.

Es gibt viele gute Griinde, durch die Innen-
stadt Schrobenhausens zu schlendern. Einer
ist ganz gewiss die Backstube des Backer Jann
in der Lenbachstrafie. Und das seit inzwischen
schon iiber 18 Jahren. Damit ist der Backer Jann
schon fast ein Schrobenhausener Backer. Viel
hat sich verandert in dieser Zeit — aber schon
immer erwarten den Kunden freundliche und
zuvorkommende Verkduferinnen. Und noch et-

was zeichnet den Backer Jann seitdem aus:

Frisch gebacken — den ganzen Tag

Wurden anfangs nur Brezen und Plunder im
Umluftofen gebacken, werden inzwischen
auch pikante Snacks und goldgelbe, zartknus-
prige Nachmittagssemmeln aus dem Etageno-
fen geholt. Dieser Ofen und die lange Teigfiih-
rung — mindestens 12 Stunden vor dem Backen

Lehrlinge beim Jann

Unsere Biickerei bietet Stellen in drei Ausbildungsberufen

Gute Backwaren brauchen gute Backer!
Aber woher nehmen? Ausbilden heifit da
die Devise beim Backer Jann. Daher wurden
auch dieses Jahr wieder vier neue Lehrlinge
eingestellt. Zur Zeit werden insgesamt 15
Jugendliche zum Bécker/in, Backereifach-

verkdufer/in oder Einzelhandelskaufmann/-
frau ausgebildet. Anders als bei vielen Fir-
men werden gute Lehrlinge beim Backer
Jann nach der Ausbildung tibernommen.
Interessante Infos zu den Berufen auf
www.baeckerhandwerk.de.
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wird der Teig gemacht — ergeben Semmeln mit
besonders aromatischer Kruste und saftiger
Krume.

Fiir den Hunger zwischendurch bereitet das
Schrobenhausener Jann Team verschiedene
frisch belegte Snacks zu. Ob mit Salami, Schin-
ken oder Kdse — da ist fiir jeden etwas dabei.

Am Donnerstag, wenn das Umland nach Schro-
benhausen zum Wochenmarkt kommt, gibt’s
beim Béacker Jann die Markttiite — 2 Semmeln,
2 Brezen, 1 P6ttmeser Laib und ein Bierstangerl
zum attraktiven Preis von 3,95 €. Da lohnt sich
auf jeden Fall der Abstecher zum Backer Jann.

Es empfiehlt sich also, einmal in die Backer-
Jann-Filiale in Schrobenhausen zu blicken,
nicht nur wegen der leckeren Backwaren, son-
dern auch wegen der giinstigen Angebote.
Ubrigens — das Haferl Kaffee mit einem Stiick
Kuchen gibt es tdglich zum Vorteilspreis von

Probierpreis in Schrobenhausen
5 Nachmittagssemmeln, 0,99 €
Giiltig vom 5.-14. November ab 13 Uhr

SUCHE PARTNER FUR
OFFENE BEZIEHUNG.

\WS BE OPEN.

Der neue Piat 500C.
Iust auf ein Date?

AMDEDAS

GNER

AUTOMODRBILE K&

WWW.AUTOS-AUS-LEIDENSCHAFT.DE

Joseph-Génsler-Strasse 17
DE-86609 Donauwdrth
Telefon: 0906 / 706790
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Weihnachtsbackstube

»Ihr Kinderlein kommet“

Leckeres Weihnachtsgebdck lasst Kinder-
herzen hoher schlagen — vor allem, wenn
es die Kleinen selbst fertigen. Deswegen
ladt der Backer Jann zum Weihnachts-
backen in seine Backstube. Geschweif-
ter Stern, befliigelter Engel, besternter
Tannenbaum oder schwungvolle Glocke —
wie die Profis gehen die Kleinen mit Un-
terstiitzung vom Bécker Jann ans Werk.
Backmiitze auf, Schiirze angelegt, Armel
hochgekrempelt und los geht’s: die Form
ausgesucht und aus dem ausgerollten Teig
Stern, Engel oder Baum herausgestochen.
Das geht wirklich kinderleicht. Mit kunter-
bunten Zuckerperlen dekoriert, Zuckerguss-
kringel ringsherum gemalt, beschriftet mit
Namen oder WeihnachtsgriiRen — fertig ist
das feine Backwerk mit der individuellen
Note.

Also auf zur Weihnachts-Backstube am Frei-
tag, 11. Dezember in die Backstube in Wa-
genhofen. Unkostenbeitrag: 4 Euro. Bitte
anmelden (Telefon: 08431 / 67830)

BACKER JANN VOR ORT

Backer Jann Pausenboxen

Da schmeckt der Schulstart

Der erste Schultag ist wohl der aufregend-
ste fiir die kleinen ABC-Schiitzen — und das
Aufregung hungrig macht, das weif3 jeder.
Deswegen hat sich derBéacker)ann gedacht,
dass er den kleinen Nachwuchs-Genies
etwas zu Essen mitgeben kann — in einer

LP I ERas =

schicken Béacker-Jann-Pausenbox. Und das
Beste daran:jederderjungen Schiiler durfte
sich sein Lieblingsgebdck aussuchen, dass
er dann, als starkendes Zusatzgeschenk,
in seine Pausenbox gereicht bekam.
Beim Backer Jann steckt eben mehr drin.

Brot fiir Silvester!

»Happy-New-Year“ bei Bicker Jann

Wer kennt das nicht — den Stress am Silvestermorgen. Vorbereitun-
gen, Einkdufe wie z. B. das Stangenweif’brot vom Béacker Jann. Den
gleichen Stress hat auch Ihr Backer Jann — jeder Kunde kommt noch
etwas friiher als sonst, damit er sein Baguette fiir den Abend auch
wirklich bekommt.

Also muss das Brot friih in den Laden sein und dementsprechend
miissen natdrlich auch die Backer zeitiger mit der Produktion begin-
nen. Das drgert Backermeister Ulrich Jann besonders, denn der Ba-
ckerJann will immer frische Ware in seinen Laden anbieten.

»Happy-New-Year-Hour“ von 16 bis 17 Uhr

Am Nachmittag zwischen 16 und 17 Uhr, wenn alle Geschéfte geschlos-
sen haben und erst mal wieder Ruhe eingekehrt istim Haushalt, backt
I[hnen Ulrich Jann noch einmal frische Baguettes. Diese kdnnen Sie in
der Backstube in Wagenhofen abholen und mit Herrn Jann bei einem
Glas Sekt oder Orangensaft schon mal auf das neue Jahr anstof3en.

Wichtig: Die Baguettes miissen bis zum Vortag in einer unserer Fili-
alen bestellt werden und miissen in Wagenhofen in der Backstube
abgeholt werden!
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ES WIRD GEFEIERT — UND BACKER JANN IST MIT DABEI

Mit Liebe gebacken - von Herzen verschenkt

Gebdck- und Stollenkiste vom Bdcker Jann

Sie suchen noch ein Geschenk fiir Ihre Liebsten, fiir Mitarbeiter oder
Kunden? Warum verschenken Sie nicht Weihnachtsspezialitdten vom
Backer Jann? Da kdnnen Sie eigentlich nichts verkehrt machen, und
wenn Sie Gliick haben, fallt fir Sie auch noch eine Scheibe Stollen
oder Platzchen ab.

Passend zum feinen Gebdack gibt es natiirlich auch die besondere Ver-
packung. Ob die groe Packung im Holzkistchen oder die kleine Tiite
mit der siiBen Klammer, beim Backer Jann finden Sie fiir jede Gele-
genheit das richtige Drumherum.

Und den richtigen Inhalt. Denn was hinein kommt, bestimmen Sie. Ob
Stollen oder Friichtebrot, Platzchen oder Lebkuchen — die Auswabhl ist
grof3.

Fragen Sie einfach beim Backer Jann, auch wenn Sie Geback fiir Ihre
Weihnachtsfeier benétigen.

HERZLICHEN GLUCKWUNSCH

Uber einen Reisegutschein im Wert von 250
Euro (Verlosung der letzen Ausgabe) freut sich
die Familie Habermayr aus Oberhausen.

M

*

b
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Hinein ins Vergniigen!
Ein ganzes Jahr lang Badespal} auf hochstem

Niveau und das unabhangig von Sonne und Stadtwerke Neub
Regen. Mit Sportbecken, beheiztem Auf3enbe- Ha' \(vehr he . eut uBg 2
reich, Saunalandschaft, Riesenrutsche oder einrichsheimstrabe

86633 Neuburg

Sprudelliegen geben unsere Erlebnisbader STADTWERKE
Telefon 08431/509-0

Brandl- und Parkbad ein begeisterndes Bei-
spiel fir Spafl an vielfaltiger Bewegung und NEUBURG AN DER DONAU 4100y 08431 /509-145

Freude an der eigenen Gesundheit. N www.stadtwerke-neuburg.de
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Alle Jahre wieder

Engelchen-Schnitten als Spende an UNICEF fiir einen guten Zweck

Schon zur Tradition geworden ist die jahrliche Un-
terstiitzung der Neuburger Unicef-Gruppe zur Weih-
nachtszeit. Vom Aufwiegen des Oberbiirgermeisters
mit Stollen bis zum langsten Stollen der Stadt reichten
die kreativen Weihnachtsideen.

Doch immer nur Stollen? Nein, es muf jetzt etwas Neu-
es her.

Daher wurde aus unserem groflen Kuchensortiment
eine leckere Gewiirzschnitte ausgewahlt. Der saftige

AKTUELL
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Riihrkuchen, gefiillt mit Nugat und Marmelade, gehort | “""erouns 6oR

Monheimer StraBe 8
86633 Neuburg
an der Donau

schon lange zu den Spezialitaten vom Backer Jann.

Engelchen-Schnitten

Und weil es dieses Jahr keinen rekordverdachtigen*
Engerlweg gibt in Neuburg, wird wenigstens dieser Ku-
chen mit einem Marzipanengel verziert.

Tel.0 8431/ 605520
Fax 0 8431/ 6055 21

www.cap-creative.de

Offnungszeiten
Backstubenladen

Zu kaufen gibt es die Engelchen-Schnitten am wun-
in Wagenhofen:

derschonen Weihnachtsmarkt in der Neuburger

Altstadt am Unicef-Stand. Wenn Sie die Engel dort 2”;’ Pis 23:213{,’:[
kaufen, erhdlt Unicef den gesamten Betrag, um not- So. 8 bis 11 Uhr
leidenden Kindern in der ganzen Welt zu helfen.

*Der Engerlweg von 2008 steht tibrigens im Guinnessbuch der Rekorde.

f’”@fﬁ%&m/ Soe

UND SO FUNKTIONIERT'S

Fiir jeden Backwareneinkauf von mindestens 3 € erhalten Sie einen Backer Jann Gliicksstern auf lhre Sammelkarte.
Die Gliickssterne gibt es in jeder Backer Jann Filiale. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.

Wir belohnen lhre Treue!

Je nach Anzahl gesammelter Gliickssterne schenkt Ihnen Backer Jann als Dankeschdn ein leckeres Gebadck.

6 Punkte = eine Friihstiickstiite mit zwei Backersemmeln, einer Brezen und einer Kérnersemmel
12 Punkte ein Brot Ihrer Wahl

18 Punkte ein Bdcker Jann Kaffeestollen, 750 g

24 Punkte Béacker Janns Bester Butterstollen, 1.000 g

Mit Einlosung eines Punkte-Geschenks verliert diese
Sammelkarte unmittelbar ihre Giiltigkeit und wird von Badcker
Jann einbehalten.

SAMMELN MIT GEWINN

bei einem Backwareneinkauf von mind. 3 € erhalten Sie
einen Gliicksstern. Diese Aktion ist giiltig bis 31.12.2009

Einfach gut,
weil‘s ehrlich schmeckt!
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